
ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI ALBERGHIERI E LA RISTORAZIONE 

“UGO TOGNAZZI” RMRH06000V 

1 

 

 

 

 

 

MINISTERO DELL’ISTRUZIONE E DEL MERITO 

UFFICIO SCOLASTICO REGIONALE PER IL LAZIO 

I.P.S.S.A.R. “Ugo Tognazzi” 

Istituto Professionale Statale per i Servizi Alberghieri e la Ristorazione 

Via S. D’Acquisto, 61 A-B-C 00049 VELLETRI (Roma) - C.F. 95032470585 - Cod. Min. RMRH06000V 

tel. 06121125335♦ email: RMRH06000V@istruzione.it 
 

 

 

DOCUMENTO DEL CONSIGLIO DI CLASSE 

ESAME DI STATO A.S. 2024/2025 

III PERIODO SEZIONE CARCERARIA 

INDIRIZZO ENOGASTRONOMIA 

 

IST.PROF.STATALE PER I SERV.ALBERGHIERI TOGNAZZI - C.F. 95032470585 C.M. RMRH06000V - AA27697 - IPSSAR UGO TOGNAZZI VELLETRI

Prot. 0004501/E del 13/05/2025 10:56

V.4.1 - Esami di stato

mailto:RMRH06000V@istruzione.it


ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI ALBERGHIERI E LA RISTORAZIONE 

“UGO TOGNAZZI” RMRH06000V 

2 

 

 

 

 
Indice 

 

 Pag. 

1.DESCRIZIONE CONTESTO GENERALE 3 

I nuovi istituti professionali 4 

Profilo dell’indirizzo professionale per i servizi alberghieri e della ristorazione 5 

2.STORIA DELLA CLASSE  

Composizione del consiglio di classe e continuità didattica 6 

Elenco candidati 7 

Composizione della classe 8 

Profilo della classe 9 

3.ORGANIZZAZIONE DIDATTICO-FORMATIVA 11 

Obiettivi educativi-interdisciplinari 11 

Obiettivi formativi cognitivi presenti nel PTOF 12 

Valutazione degli apprendimenti 13 

Valutazione dei comportamenti 14 

Criteri per l’attribuzione del credito scolastico 15 

Tabelle di conversione dei crediti assegnati 16 

Consuntivo attività svolte dalla classe a.s. 2024-2025 18 

Consuntivi delle attività disciplinari 19 

ATTIVITÀ E PROGETTI  

Attività in preparazione dell’Esame di Stato e INVALSI 29 

Uda educazione civica 30 

Uda professionalizzanti 34 

Griglia di valutazione UDA 38 

 

5.ALLEGATI 

 

Allegato n. 1 Programmi delle singole discipline 
Allegato n. 2 Simulazione prima prova di italiano 

Allegato n. 3 Griglie di valutazione prima prova (tipologie A, B, C) 
Allegato n. 4 Simulazione seconda prova alimenti e alimentazione 

Allegato n.5 Griglie di valutazione della seconda prova 

Allegato n.6 Griglia colloquio orale 

 

 

 

41-89 

IST.PROF.STATALE PER I SERV.ALBERGHIERI TOGNAZZI - C.F. 95032470585 C.M. RMRH06000V - AA27697 - IPSSAR UGO TOGNAZZI VELLETRI

Prot. 0004501/E del 13/05/2025 10:56

V.4.1 - Esami di stato



ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI ALBERGHIERI E LA RISTORAZIONE 

“UGO TOGNAZZI” RMRH06000V 

3 

 

 

1. DESCRIZIONE DEL CONTESTO GENERALE 

 

 

Presentazione Istituto 

L’istituto professionale per i servizi alberghieri e della ristorazione di Velletri nasce nell’anno 

scolastico 2003/2004 come sezione associata all’attuale I.I.S.S. “Cesare Battisti di Velletri”. 

Negli anni successivi ha avuto una notevole crescita e a decorrere dall’ a. s. 2010/2011 è 

divenuto autonomo, assumendo la denominazione “Ugo Tognazzi”. L’istituto ha visto una 

forte crescita del numero di studenti nel corso degli ultimi anni. 

L’Istituto nel corrente anno scolastico presenta un organico di 43 classi, servendo una 

popolazione di circa 820 alunni provenienti da un vasto bacino di utenza comprendente 

oltre Velletri, anche i comuni limitrofi della provincia di Roma e alcuni della provincia 

di Latina. 

L’I.P.S.S.A.R. ha sede in via Salvo D’Acquisto in un edificio di nuova costruzione, costituito 

da un adeguato numero di aule e altri locali adibiti ad uso didattico, tra i quali tre laboratori 

di enogastronomia, un nuovo laboratorio di pasticceria, tre laboratori di sala bar, due 

laboratori di accoglienza turistica, un’aula didattica adibita a sala bar, 2 laboratori di 

informatica, un’aula 3.0, una biblioteca, un auditorium, una palestra e un campo da calcio a 

cinque esterno da poco completato. 

L’Istituto per fare fronte alle problematiche della dispersione scolastica, del disagio 

affettivo e dell’assenteismo, specie nelle classi iniziali, attiva, già da qualche anno, 

progetti in orario extrascolastico in diversi ambiti. Quest’anno sono stati attivati: il 

progetto PCTO, il progetto orientamento “La scuola siamo noi”; il progetto “Orientare 

per orientarsi”; il progetto di gemellaggio “Accorciamo le distanze”; il progetto “Legalità 

e Pari opportunità”; il progetto “Giovani e volontariato”; i progetti dell’area inclusione: 

“Oggi tocca a noi; ”I am because we are”; il progetto “Istruzione domiciliare e scuola in 

ospedale”; il progetto sportivo scolastico (tornei interni e campionati studenteschi 

esterni); il progetto “Scacchi a scuola”; il progetto “Concorsi interni ed esterni”; il 

progetto “Eventi”; il progetto “HACCP: gestione delle derrate alimentari”; il progetto 

“Biblioteca”; il progetto “Teatro”; il progetto “Giornalino: La voce del Tognazzi”; il 

progetto: corsi professionalizzanti per approfondire specifiche tematiche degli 

indirizzi: “Il panettone” e “Decorazione della uova di Pasqua”. 

Il territorio nel quale opera l’istituto è organizzato con strutture amministrative e comunali, 

come la procura, il tribunale, il catasto e conta istituti scolastici di ogni ordine e grado. 

L’istituto oltre a organizzare l’attività di PCTO per le classi del triennio, realizza progetti che 

prevedono stage presso strutture alberghiere e della ristorazione distribuite sul territorio 

nazionale ed internazionale; favorisce inoltre la partecipazione di gruppi di studenti ad 

iniziative culturali, celebrative e folcloristiche organizzate o patrocinate da vari Enti.  

Da qualche anno la scuola ha attivato anche il percorso di istruzione per adulti nello specifico 

indirizzo enogastronomia. 
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I NUOVI ISTITUTI PROFESSIONALI 

Con il decreto legislativo 61 del 13 aprile 2017 gli istituti professionali diventano scuole 

territoriali dell'innovazione, aperte e concepite come laboratori di ricerca, sperimentazione e 

innovazione didattica. Diverse le novità: percorsi di apprendimento personalizzati, un 

bilancio formativo per ciascun studente, docenti tutor che lavorano con i singoli per motivare, 

orientare e costruire in modo progressivo il percorso formativo, un modello didattico che 

raccorda direttamente gli indirizzi di studio ai settori produttivi di riferimento per offrire 

concrete prospettive di occupabilità. E ancora: metodologie didattiche per apprendere in 

modo induttivo, attraverso esperienze di laboratorio e in contesti operativi, analisi e soluzione 

di problemi legati alle attività economiche di riferimento, lavoro cooperativo per progetti, 

possibilità di attivare percorsi di alternanza scuola-lavoro già dalla seconda classe del 

biennio. I percorsi di istruzione professionale prevedono un biennio unitario e un triennio 

finalizzato ad approfondire la formazione dello studente secondo le possibili declinazioni 

dell’indirizzo specifico. L’istruzione professionale si propone come laboratorio permanente 

di ricerca e innovazione, in un rapporto continuo con il mondo del lavoro. Le scuole possono 

modulare gli indirizzi di studio in specifici percorsi formativi richiesti dal territorio e coerenti 

con le priorità indicate dalle regioni. Il nuovo sistema formativo degli istituti professionali è 

centrato su: 

-didattica personalizzata, uso diffuso e intelligente dei laboratori, integrazione tra 

competenze, abilità e conoscenze 

-didattica orientativa, che accompagna e indirizza le studentesse e gli studenti in tutto il corso 

di studi 

-offerta formativa innovativa e flessibile e materie aggregate per assi culturali. 
Il diplomato acquisisce una prospettiva culturale che coniuga le competenze tecnico- 

professionali con quelle del cittadino europeo. 

 

La seconda prova negli istituti professionali di nuovo ordinamento 

Con l’Esame di stato 2022-2023 entra a regime il Nuovo Ordinamento degli istituti 

Professionali (Decreto Legislativo 61/2017). Esso prevede una nuova modalità di 

elaborazione della seconda prova scritta: 

la seconda prova non è centrata sulle discipline ma sulle competenze in uscita e sui nuclei 

tematici fondamentali di indirizzo. È un’unica prova integrata in cui il Ministero fornisce la 

“cornice nazionale generale di riferimento” e le commissioni costruiscono le tracce 

declinando le indicazioni ministeriali secondo lo specifico percorso formativo attivato dalla 

scuola. 

 

Il Profilo educativo culturale e professionale 

I percorsi di istruzione professionale, qualsiasi sia l’indirizzo di studio scelto, si 

contraddistinguono per il profilo educativo, culturale e professionale (P.E.C.U.P). Esso 

riassume sia i risultati di apprendimento comuni sia i risultati di apprendimento di indirizzo 

del diplomato. Le scuole possono integrare le competenze, abilità e conoscenze contenute nei 

Profili di uscita per proporre percorsi innovativi, in linea con le attese del territorio, oppure 

percorsi già adottati e ritenuti di successo. 
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Profilo dell’indirizzo professionale per i servizi alberghieri e della ristorazione 

 

Il biennio comune è finalizzato al raggiungimento dei saperi e delle competenze relativi agli 

assi culturali dell’obbligo d’istruzione. 

Nel triennio le discipline dell’area d’indirizzo assumono precise connotazioni con l’obiettivo 

di far raggiungere agli studenti nel quinto anno, un’adeguata competenza professionale di 

settore. 

La metodologia del progetto PCTO è funzionale per garantire un raccordo organico con la 

realtà sociale ed economica locale. A tale scopo si assicurano spazi crescenti di flessibilità, 

dal terzo al quinto anno. 

Il diplomato di istruzione professionale nell’indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e 

l’ospitalità alberghiera” ha specifiche competenze tecniche, economiche e normative nelle 

filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera, nei cui ambiti interviene in tutto il 

ciclo di organizzazione e gestione servizi. 

L’indirizzo presenta le articolazioni: 

ENOGASTRONOMIA 

SERVIZI DI SALA E DI VENDITA 

ACCOGLIENZA TURISTICA 

PRODOTTI DOLCIARI ARTIGIANALI E INDUSTRIALI 

 

Al termine del percorso si consegue il diploma di istruzione professionale servizi per 

l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera, con la caratterizzazione scelta. 

-   Servizi per Enogastronomia: l’allievo affronterà e svilupperà le tecniche di gestione 

di tutti i servizi enogastronomici con particolare riferimento al mondo creativo e altamente 

professionale della cucina. Le competenze maturate gli consentiranno di operare in strutture 

ristorative di ogni livello ma anche di creare e gestire un’impresa in proprio. Il diplomato 

sarà in grado di intervenire nella valorizzazione, produzione, trasformazione, conservazione 

e presentazione dei prodotti enogastronomici e di operare nel sistema produttivo 

promuovendo le tradizioni locali, nazionali e internazionali, e individuando le nuove 

tendenze enogastronomiche. 
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2. STORIA DELLA CLASSE 

Composizione del Consiglio di classe e continuità didattica 

 

COGNOME E 

NOME 
MATERIA 

Continuità didattica 

I PERIODO II PERIODO III PERIODO 
 Ling. Str. Francese  X X 
 Italiano e Storia   X 
 Religione   X 
 Matematica   X 
 Tec. Sev. Es. Pr. Bar   X 
 Lingua Str. Inglese   X 
 Dir. Ec. Amm. Alb.   X 
 Tec. Serv. Es. Pr.Cuc.   X 
 Princ. di Alimentaz.   X 

 

 

 

 

 

 

 

Dirigente Scolastico Dott.ssa Sandra Tetti 

Coordinatrice di classe Prof. 

Data di approvazione: 15/05/2025 
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ELENCO CANDIDATI 
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COMPOSIZIONE DELLA CLASSE 
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Profilo della classe 
 

 

Parametri Descrizione 

 

 

 

 

Composizione 

 

 

 

La classe è costituita da un solo corsista con percorsi formativi ed 

esperienziali differenti, anche se caratterizzati dalla ripresa degli 

studi dopo un iniziale abbandono del percorso scolastico. 

 

Eventuali situazioni 

particolari (facendo 

attenzione ai dati personali 

secondo le Indicazioni 

fornite dal Garante per la 

protezione dei dati personali 

con nota del 21 marzo 20 17, 

prot.10719) 

 

 
Il corsista, per ragioni lavorative, ha fatto registrare un elevato 

numero di assenze che ha inciso, talvolta, sul regolare 

svolgimento dei programmi scolastici. Nonostante ciò, i risultati 

raggiunti sono soddisfacenti. Il Consiglio di classe ha più volte 

sollecitato il corsista a far registrare una presenza assidua alle 

lezioni. 

 

 

 

 

 

 

 

 

Situazione di partenza 

 

 

 
Il corsista ha affrontato il percorso didattico contemporaneamente 

ad una attività lavorativa quotidiana e questo ha inciso sulla 

frequenza delle lezioni. L’attività lavorativa si è sovrapposta alle 
lezioni. Lo studente, seppur motivato, non ha sempre avuto a 

disposizione il tempo necessario per svolgere le attività didattiche 

in modo costante. 

Le competenze acquisiste dal corsista risultano adeguate. Il livello 
di scolarizzazione è parimenti adeguato, in particolare in 

riferimento al saper ascoltare, sapersi relazionare e interagire 

positivamente con tutti i docenti. 

 

 

 

Atteggiamento verso le 

discipline, impegno nello 

studio e partecipazione al 

dialogo educativo 

 

L’atteggiamento dell’alunno è sempre stato corretto e rispettoso 

delle regole scolastiche, l’impegno nello studio e la partecipazione 

al dialogo educativo sono stati significativi. La frequenza, è stata 

nel complesso sufficiente. 
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Variazioni nel Consiglio di 

Classe 

 

Non sono state registrate variazioni dall’inizio dell’anno 

scolastico. 
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3. ORGANIZZAZIONE DIDATTICO-FORMATIVA 

Organi interni coinvolti: 

• dipartimenti (riunioni di programmazione dell’attività didattica all’inizio dell’anno scolastico e 

riunione finale di verifica); 

• consiglio di classe (riunione con o senza la componente genitori/alunni per la programmazione 

didattica generale e per le relative verifiche secondo il calendario deliberato dal Collegio docenti). 

 

 

Obiettivi Educativi-Interdisciplinari 
 

 EDUCATIVI CULTURALI 

Quinto anno Interiorizzare la figura 

professionale del proprio settore 

lavorativo. 

Assumere un comportamento 

responsabile nella società civile. 

Ricercare motivazioni e stimoli 

per una partecipazione ampia al 

dialogo educativo. 

Ampliare il proprio bagaglio 
culturale per un consapevole 

inserimento nella società e nel 

mondo del lavoro. 

Appropriarsi, razionalizzare e 
rendere efficace i contenuti 

proposti dalle varie discipline in 

termine di conoscenze, 
competenze e abilità. 

Possedere un metodo di studio 

efficace per il proseguimento negli 
studi. 
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Obiettivi formativi cognitivi presenti nel PTOF e fatti propri dal C.d.C. 

 
L’indirizzo “Servizi per l’enogastronomia e l’ospitalità alberghiera” ha lo scopo di far 

acquisire allo studente, a conclusione del percorso le competenze tecniche, economiche 

e normative nelle filiere dell’enogastronomia e dell’ospitalità alberghiera. Inoltre 

obiettivi formativi e cognitivi quali: 

 

1. esprimersi in modo chiaro, logico e pertinente 

2. comprendere un testo e individuarne i punti fondamentali 
3. procedere in modo analitico e sintetico nel lavoro e nello studio 

4. relativizzare e contestualizzare fenomeni ed eventi 

5. interpretare fatti e fenomeni ed esprimere giudizi personali 

6. documentare adeguatamente il proprio lavoro 

7. operare in modo autonomo ed in équipe 
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Valutazione degli apprendimenti 

La valutazione nel rispetto di tutti i fattori che concorrono alla sua determinazione, viene 

espressa utilizzando la seguente corrispondenza tra voto numerico, giudizio sintetico e 

indicatori. 
 

VOTI GIUDIZIO INDICATORI 

1-2 Negativo Mancanza di indicatori 

3-4 Gravemente 

Insufficiente 

Ha una conoscenza gravemente lacunosa. Non è in grado 

di procedere alle applicazioni. Si esprimere con un 

linguaggio scorretto partecipa in modo passivo e 

disinteressato. Lavora in modo scarso e opportunistico. 

Non mostra alcun progresso nell’apprendimento 

5 Insufficiente Ha una conoscenza parziale di tipo esclusivamente 

mnemonico. Sa in genere applicare le conoscenze a 

situazioni analoghe anche se con qualche errore. Si 

esprime con un linguaggio impreciso. Partecipa in modo 

poco attivo. Lavora saltuariamente, mostra progresso 

nell’apprendimento in situazione isolate. 

6 Sufficiente Ha una conoscenza essenziale. Applica le conoscenze in 

situazioni Analoghe. Si esprime con linguaggio 

sufficientemente corretto. Partecipa in modo Interessato, 

ma poco attivo. Lavora con regolarità ma senza 

approfondire. Mostra qualche progresso 

nell’apprendimento. 

7 Discreto Ha una conoscenza sicura. Sa applicare le conoscenze in 

situazioni analoghe in modo autonomo. Si esprime con 

linguaggio chiaro e corretto. Partecipa in modo attivo. 

Lavora costantemente. Mostra un progressivo 

apprendimento. 

8 Buono Ha una conoscenza sicura. Sa applicare le conoscenze in 

situazioni nuove. Rielabora in modo personale le 

conoscenze si esprime in modo chiaro e corretto. Partecipa 

in modo attivo e continuo: Lavora costantemente. Mostra 

un progressivo apprendimento. 

9-10 Ottimo Ha una conoscenza completa e approfondita. Sa applicare 

le conoscenze in situazioni nuove. Rielabora in modo 

personale le conoscenze, dimostrando significative 

capacità critiche. Si esprime con linguaggio ricco ed 

appropriato. Partecipa in modo critico e costruttivo. 

Lavora con costanza autonomia e responsabilità. Mostra 

un progressivo apprendimento, in molte situazioni quale 

risultato di lavoro autonomo. 
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Valutazione dei comportamenti 

Il collegio docenti ha predisposto e deliberato i seguenti criteri di valutazione del 

comportamento degli studenti. 

1. Rispetto nei confronti delle persone, degli strumenti di lavoro, degli arredi e in generale 

degli ambienti di studio e di socializzazione. 

2. Rispetto delle idee altrui, con conseguente superamento dei pregiudizi, dell’individualismo 

e dell’esibizionismo. 

3. Autocontrollo sia nella sede scolastica che al di fuori di essa nel caso di attività ed interventi 

educativi particolari, come viaggi di istruzione, visite guidate, partecipazione ad eventi 

culturali o sportivi. 

4. Frequenza regolare dei corsi. 

5. Assolvimento regolare degli impegni di studio. 

6. Partecipazione attiva e responsabile alla vita della comunità scolastica nel rispetto delle 

sue regole. 

7. Disponibilità alla collaborazione. 

 

 

Pertanto, si ritiene che sia: 

ECCELLENTE (voto 10) OTTIMO (voto 9) o BUONO (voto 8) il comportamento 

caratterizzato in vario grado dalla presenza di tutti i requisiti. 

DISCRETO (voto 7) il comportamento in cui siano riscontrabili in misura più attenuata tutti 

i requisiti e pur in presenza di note disciplinari per infrazioni di grado lieve o medio. 

SUFFICIENTE (voto 6) per tale valutazione sono da considerarsi irrinunciabili i primi tre 

requisiti e potranno essere presenti note disciplinari per infrazioni di grado più grave. 

INSUFFICIENTE (voto 5). 
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Criteri per l’attribuzione del credito scolastico 

Per il corrente anno scolastico il credito scolastico è attribuito fino a un massimo di quaranta punti. I 

consigli di classe attribuiscono il credito sulla base della tabella di cui all’allegato A al d. lgs. 62/2017 

come indicato nell’ art.11 della O.M. 45_2023 

Art.11 O.M. 45_2023 comma 1 

Ai sensi dell’art. 15 del d. lgs. 62/2017, in sede di scrutinio finale il consiglio di classe attribuisce il 

punteggio per il credito maturato nel secondo biennio e nell’ultimo anno fino a un massimo di 

quaranta punti, di cui dodici per il terzo anno, tredici per il quarto anno e quindici per il quinto 

anno. Premesso che la valutazione sul comportamento concorre alla determinazione del credito 

scolastico, il consiglio di classe, in sede di scrutinio finale, procede all’attribuzione del credito 

scolastico a ogni candidato interno, sulla base della tabella di cui all’allegato A al d. lgs. 62/2017 

nonché delle indicazioni fornite nel presente articolo. 

 

Allegato A (di cui all’art. 15, comma 2 del D.Lgs. 62/2017) 

Tabella attribuzione credito scolastico 

Media dei voti Fasce di credito III anno Fasce di credito IV anno Fasce di credito V anno 

M < 6 - - 7 - 8 

M = 6 7 – 8 8 – 9 9 - 10 

6 < M ≤ 7 8 – 9 9 – 10 10 – 11 

7 < M ≤ 8 9 – 10 10 – 11 11 – 12 

8 < M ≤ 9 10 – 11 11 – 12 12 – 13 

9 < M ≤ 10 11 - 12 12 - 13 14 - 15 

 

Il credito scolastico, da attribuire nell'ambito delle bande di oscillazione indicate dalla tabella 

ministeriale, scaturisce dalla media dei voti e deve tenere conto di eventuali crediti formativi 

il cui riconoscimento non può in alcun modo comportare un cambiamento della banda di 

oscillazione corrispondente alla media dei voti. Si ricorda che il credito formativo "consiste 

in ogni qualificata esperienza, debitamente documentata, dalla quale derivino competenze 

coerenti con il tipo di corso cui si riferisce l'esame di Stato; la coerenza può essere individuata 

nell'omogeneità con cui i contenuti tematici del corso, nel loro approfondimento, nel loro 

ampliamento, nella loro concreta attuazione" (D.M. 49/2000). L'attribuzione del punteggio 

massimo della banda avverrà in presenza di: una media dei voti con frazione decimale ≥ 5 

(es. 6,5-6,6 etc.); un totale di punti di credito formativo di almeno 0,4. 
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CREDITI FORMATIVI 

PUNTI 

da aggiungere alla media 

scolastica 

 

 

1 

CERTIFICAZIONE DELLE COMPETENZE INFORMATICHE 

(ECDL) conseguita 

 

 

0,8 nell’anno scolastico in corso 

2 CERTIFICAZIONI EUROPEE DI LINGUE STRANIERE 0,8 
(solo organismi accreditati) conseguita nell’anno scolastico in corso 

 
 

 

3 

Frequenza, nell’anno scolastico in corso, di ATTIVITA’ SPORTIVA a 
livello 

 

agonistico con società o associazioni riconosciute dal CONI a:  

• livello provinciale  0,1 

• a livello regionale  0,2 

• livello nazionale  0,3 

 

 

 
4 

 
Partecipazione a PROGETTI o ATTIVITA' promossi dall'istituto: 

 

• per meno di 25 ore   

• da 25 a 50 ore  0,1 

• con oltre 50 ore  0,2 

  0,3 

 

 

5 

Svolgimento, nell’anno scolastico corrente di corsi DIDATTICO-CULTURALI 

presso 

 

 

0,3 agenzie di formazione /istruzione legalmente riconosciute, funzionali e 

coerenti con i contenuti dell’indirizzo di studio frequentato. 
 Partecipazione a GARE E/O CONCORSI riferiti al percorso scolastico:  

 

 
6 

 

•  

a livello 

provinciale 

  
0,1 

•  a livello regionale  0,2 

  

•  

a livello 
nazionale 

 

0,3 

   
se posizionato ai primi tre posti: 

 
+ 0,3 

 Frequenza, nell’anno scolastico in corso, del CONSERVATORIO  

7    0,3 

    

 Alternanza Scuola 

Lavoro 

 
In corrispondenza della valutazione ASL, 

 

 espressa per livelli (classi 3°)  

 

 
8 

 

•  

 
livello 2 

  
0,3 

•  livello 3  0,4 

 •  livello 4  0,5 

 Alternanza Scuola 

Lavoro 

 
In corrispondenza della valutazione ASL, 
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 espressa per livelli (classi 4°)  

 

 
9 

 

•  

 
livello 2 

  
0,2 

•  livello 3  0,3 

 •  livello 4  0,4 
 Alternanza Scuola Lavoro in corrispondenza della valutazione ASL,  

 espressa per livelli (classi 5°)  

    0,2 

 
10 

•  livello 2  0,3 

•  livello 3  0,4 
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CONSUNTIVI ATTIVITA’ SVOLTE DALLA CLASSE A. S. 2024/2025 
 

OGGETTO UDA SVOLTE TITOLO PERIODO 

 

 

 

 

 

 

Progetto di classe 

 

 

 

 

Uda ed. Civica 

 

 

Uda 

professionalizzanti 

Uda E.C. nr. 1: Obiettivi agenda 

2030 

 

 

 

Uda nr. 1: Promuovere il made in 

Italy 

Uda nr. 2: Alimentazione e cultura 

enogastronomica nel mondo 

Uda nr. 3: La dieta mediterranea e i 

prodotti tipici del Lazio 

 

 

 

 

Intero anno 

scolastico con 

scadenze 

programmate 
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CONSUNTIVI DELLE ATTIVITÀ DISCIPLINARI CLASSE 

LINGUA STRANIERA FRANCESE 
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LINGUA E LETTERATURA ITALIANA 
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STORIA 
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RELIGIONE 
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LINGUA STRANIERA INGLESE 
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SCIENZA E CULTURA DELL’ALIMENTAZIONE 
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TEC.SERV.ESERC.PRATICA SALA BAR 
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TEC.SERV.ESERC.PRATICA CUCINA 
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DIRITTO E TECNICHE AMMINISTRATIVE 
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MATEMATICA 
 

 

 

IST.PROF.STATALE PER I SERV.ALBERGHIERI TOGNAZZI - C.F. 95032470585 C.M. RMRH06000V - AA27697 - IPSSAR UGO TOGNAZZI VELLETRI

Prot. 0004501/E del 13/05/2025 10:56

V.4.1 - Esami di stato



ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI ALBERGHIERI E LA RISTORAZIONE 

“UGO TOGNAZZI” RMRH06000V – DISTRETTO 39 

29 

 

 

 

 

 

 

 

ATTIVITÀ PROPEDEUTICHE ALL’ESAME DI STATO 

o SIMULAZIONI DI PRIMA PROVA (12/12/2024 e 02/04/2025) 

o SIMULAZIONE SECONDA PROVA (03/04/2025) 

o PROVE INVALSI SEZIONE CARCERARIA (3/4/5 marzo 2025) 
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EDUCAZIONE CIVICA 

Modulo nr. 1: Agenda 2030: obiettivi e problematiche 

Obiettivi generali: 

- Rispettare l’ambiente, curarlo, conservarlo, migliorarlo, assumendo il principio di 

responsabilità; 

- Adottare i comportamenti più adeguati alla tutela della sicurezza propria, degli altri e 

dell’ambiente in cui si vive, in condizioni ordinarie o straordinarie di pericolo, curando 

l’acquisizione di elementi formativi di base in materia di primo intervento e protezione 

civile; 

- Compiere le scelte di partecipazione alla vita pubblica e di cittadinanza coerentemente 

agli obiettivi di sostenibilità sanciti a livello comunitario attraverso l’Agenda 2030 per 

lo sviluppo sostenibile; 

- Operare a favore dello sviluppo eco-sostenibile e della tutela delle identità e delle 

eccellenze produttive del Paese; 

- Rispettare e valorizzare il patrimonio culturale e dei beni pubblici comuni 

 

Nuclei tematici: 

- Educazione alla salute 

- Sicurezza alimentare 

- Tutela ambiente 

- Rispetto beni comuni e animali 

- Tutela del patrimonio e del territorio 

 

Competenze: 

- Acquisire le regole per il rispetto dell’ambiente 

- Evitare gli sprechi, soprattutto in campo idrico e alimentare 

- Riconoscere l’ambiente come un organismo complesso e in equilibrio 

- Saper riconoscere la sana alimentazione e sostenibilità delle colture e degli allevamenti 

- Conoscenza e valorizzazione dei prodotti della propria terra 

- Saper riconoscere il valore nutrizionale degli alimenti 

- Conoscere le attuali misure adottate a salvaguardia del clima in ambito internazionale 

 

 

Metodologie adottate: 

- Lezioni frontali 

- Debate 

- Problem Solving 

- Brainstorming e discussione di casi concreti 

 

Argomenti trattati: 

- Alimentazione sostenibile 

- La filiera alimentare e le sue criticità 

- L’impatto sull’ambiente dell’industria alimentare: agricoltura e allevamento 

- L’inquinamento proveniente dal superfluo: le microplastiche 
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- La distribuzione alimentare nel mondo: disequilibri e responsabilità 

 

Modalità di verifica degli apprendimenti: 

- Lezione partecipata 

- Discussione in classe 

- Verifiche orali e scritte 

- Compiti da svolgere in autonomia 
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UDA PROFESSIONALIZZANTI 
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 UDA NR. 1 UDA NR. 2 UDA NR. 3 

Denominazione 
Promuovere il made in Italy: trasformazione, 

conservazione e commercializzazione 
L’alimentazione e la cultura alimentare 

nel mondo 
Il Lazio e la dieta mediterranea 

Periodo Ottobre-Gennaio 2025 Gennaio-Marzo 2025 Marzo-Maggio 2025 

Compito-Prodotto 
Prodotto finale: RELAZIONE SCRITTA E 

DISCUSSIONE PER OGNI SINGOLA DISCIPLINA 
Prodotto finale: RELAZIONE SCRITTA E 

DISCUSSIONE PER OGNI SINGOLA DISCIPLINA 
Prodotto finale: RELAZIONE SCRITTA E 

DISCUSSIONE PER OGNI SINGOLA DISCIPLINA 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Competenze per 
assi culturali 

 

Competenze Asse dei Linguaggi 
Produrre testi di vario tipo in relazione ai 
differenti scopi comunicativi Padroneggiare 
gli strumenti espressivi ed argomentativi 

indispensabili per gestire l’interazione 
comunicativa verbale in vari contesti 

Collocare eventi e fenomeni nel tempo 
Utilizzare la lingua straniera per i principali 

scopi comunicativi ed operativi 

 

Competenze Asse Matematico 
Individuare collegamenti e relazioni 

Risolvere problemi 
 

Competenze storico-sociali 
Utilizzare gli strumenti fondamentali per una 

fruizione consapevole del patrimonio 
artistico e letterario. 

Essere consapevoli del valore della 
tradizione dei diversi Paesi. 

Competenze asse dei linguaggi 
Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo 
della lingua italiana applicato ai vari contesti: 

sociali, culturali, scientifici, economici, 
tecnologici. 

Utilizzare la lingua straniera per i principali 
scopi comunicativi e operativi. 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali 
locali, nazionali e internazionali. 

Leggere, comprendere, produrre e 
interpretare testi scritti di vario tipo. 

 

Competenze asse matematico 
Individuare collegamenti e relazioni 

Risolvere problemi 

 

Competenze storico-sociali 
Utilizzare gli strumenti fondamentali per una 
fruizione consapevole del patrimonio artistico 

e letterario. 
Essere consapevoli del valore della tradizione 

dei diversi Paesi. 

Competenze asse dei linguaggi 
Utilizzare il patrimonio lessicale ed espressivo 
della lingua italiana applicato ai vari contesti: 

sociali, culturali, scientifici, economici, 
tecnologici. 

Utilizzare la lingua straniera per i principali scopi 
comunicativi e operativi. 

Stabilire collegamenti tra le tradizioni culturali 
locali, nazionali e internazionali. 

Leggere, comprendere, produrre e interpretare 
testi scritti di vario tipo. 

 

Competenze asse matematico 
Individuare collegamenti e relazioni 

Risolvere problemi 

 

Competenze storico-sociali 
Utilizzare gli strumenti fondamentali per una 

fruizione consapevole del patrimonio artistico e 
letterario. 

Essere consapevoli del valore della tradizione 
dei diversi Paesi. 

Competenze in 
materia di 

cittadinanza 

Imparare ad imparare 
Comunicare 
Partecipare 

Imparare ad imparare 
Comunicare 
Partecipare 

Imparare ad imparare 
Comunicare 
Partecipare 
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Competenze 
professionali 

 

 

Partecipare, coordinando il proprio lavoro 
con gli altri, all’identificazione delle priorità, 

dei bisogni e delle aspettative di un 
territorio per strutturare attività efficaci di 

promozione del Made in Italy 

Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, 
nazionali e internazionali, individuando le 

nuove tendenze di filiera. 
Riconoscere le caratteristiche essenziali del 
sistema socioeconomico per orientarsi nel 
tessuto produttivo del proprio territorio. 

Utilizzare tecniche di lavorazione e strumenti 
gestionali nella produzione di prodotti e 
servizi eno-gastronomici, ristorativi e di 

accoglienza turistico-alberghiera. 

 

 

Valorizzare e promuovere le tradizioni locali, 
nazionali e internazionali, individuando le 

nuove tendenze di filiera. 
Realizzare ed elaborare piatti della tradizione 
locale attraverso la conoscenza del proprio 
territorio e l’utilizzo di prodotti autoctoni. 

 

 

 

 

 

Abilità 

Utilizzare il linguaggio specifico in base al 
contesto. 

Esporre in modo chiaro logico e coerente 
testi letti o ascoltati. 

Saper sintetizzare i risultati di ricerca. 
Riconoscere le diverse tradizioni 

culinarie italiane 
Distinguere i prodotti tipici e i piatti 

tradizionali del territorio in cui si opera. 
Utilizzare un repertorio lessicale 

appropriato con l’aiuto del dizionario 
bilingue. 

Esporre e redigere testi adeguati allo scopo e 
al contesto, utilizzando un repertorio 

linguistico adeguato, anche in altra lingua 
comunitaria. Presentare i prodotti rispettando 

le regole tecniche relative alla sicurezza 
alimentare. Distinguere i prodotti tipici e i 

piatti tradizionali del proprio territorio. 
Interpretare il significato della filiera 

alimentare e le sue innovazioni indicando i 
criteri per un’alimentazione equilibrata. 

Utilizzare strumenti matematici di calcolo 
applicato al contesto. 

 

Realizzare una ricerca storica destreggiandosi 
tra le fonti e riconoscere la valenza culturale 

della dieta mediterranea. Presentare un piatto, 
sviluppare un menu in stile mediterraneo 

determinandone il profilo nutrizionale. 
Compilare una fattura relativamente alla 
vendita di un servizio eno-gastronomico. 

Modalità di pagamento elettronico. Stima delle 
risorse necessarie per l’organizzazione di un 
servizio con calcolo dello sconto praticabile. 

 

 

 

Conoscenze 

Concetti e lessico di base della 
comunicazione verbale e non verbale nelle 

diverse situazioni. 
I testi regolativi, espositivi, argomentativi. 
Strutture linguistiche per la realizzazione e 

presentazione di un prodotto finale. 
L’organizzazione del lavoro e dei ruoli. 

 

Concetti e lessico appropriati al contesto, 
anche in lingua straniera. Tecniche di 

preparazione di piatti tipici. Conoscenza delle 
caratteristiche nutrizionali degli alimenti con 

riferimento alle linee guida dei vari paesi. 
Conoscere il calcolo matematico. 

Conoscere i prodotti dello stile alimentare 
mediterraneo nelle loro valenze culturali ed 
enogastronomiche. Conoscere gli ingredienti 

utilizzati per la realizzazione di un menu, anche 
in lingua straniera. Conoscere i valori 

nutrizionali degli alimenti e saper operare 
rapporti, proporzioni ed equazioni. 

Esperienze attive Attività di laboratorio 
Attività di laboratorio Attività di laboratorio 

Metodologie Lezione frontale Lezione frontale Lezione frontale 
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 Attività laboratoriale 
Ricerca-azione 

Attività laboratoriale 
Ricerca-azione 

Attività laboratoriale 
Ricerca-azione 

Strumenti 
Laboratori di cucina e annessi strumenti, 

LIM. 
Laboratori di cucina e annessi strumenti, LIM. Laboratori di cucina e annessi strumenti, LIM. 

 

 

Valutazione 

Valutazioni intermedie: i docenti delle 
materie coinvolte effettuano valutazioni 
disciplinari sui contenuti funzionali alla 

realizzazione dell’UdA. 
Valutazione finale con “Griglia di valutazione 

dell’UdA” 

Valutazioni intermedie: i docenti delle 
materie coinvolte effettuano valutazioni 
disciplinari sui contenuti funzionali alla 

realizzazione dell’UdA. 
Valutazione finale con “Griglia di valutazione 

dell’UdA” 

Valutazioni intermedie: i docenti delle 
materie coinvolte effettuano valutazioni 
disciplinari sui contenuti funzionali alla 

realizzazione dell’UdA. 
Valutazione finale con “Griglia di valutazione 

dell’UdA” 
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GRIGLIA DI VALUTAZIONE UDA 
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INDICATORI DESCRITTORI PUNTEGGIO 
VALUTAZIONE *PROVA 

 

1 
Rubrica di processo 

(valuta la competenza 
agita in situazione) 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

Lo studente ha incontrato difficoltà nell’affrontare il compito di realtà ed è riuscito ad applicare le conoscenze e le abili tà necessarie solo 
se aiutato dall’insegnante o da un pari. 

 

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

Lo studente è riuscito a svolgere in autonomia le parti più semplici del compito di realtà, mostrando di possedere conoscenze ed abilità 
essenziali e di saper applicare regole e procedure fondamentali 

 

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

Lo studente ha mostrato di saper agire in maniera competente per risolvere la situazione problema, dimostrando di saper utili zzare le 
conoscenze e le abilità richieste 

 

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

Lo studente ha saputo agire in modo esperto, consapevole e originale nello svolgimento del compito di realtà, mostrando una sicura 
padronanza nell’uso delle conoscenze e delle abilità richieste 

 

    

 

2 
Rubrica di prodotto 
(risultato dell’agire 

competente in termini di 
elaborato) 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

L’elaborato prodotto presenta varie imperfezioni, una struttura poco coerente e denota un basso livello di competenza da parte 
dell’alunno 

 

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

L’elaborato prodotto risulta essere semplice, essenziale ed abbastanza corretto; perciò, dimostra come l’alunno sia in grado di utilizzare 
le principali conoscenze e abilità richieste 

 

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

L’elaborato prodotto risulta essere ben sviluppato ed in gran parte corretto; perciò, dimostra come l’alunno abbia raggiunto un buon 
livello di padronanza della competenza richiesta 

 

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

L’elaborato prodotto risulta essere significativo ed originale, corretto e ben strutturato; perciò, dimostra un’ottima padronanza della 
competenza richiesta da parte dell’alunno 

 

    

 

3 
Rubrica di 

consapevolezza 
metacognitiva 

(risultato della relazione 
individuale sull’UdA o 

dell’esposizione) 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

La relazione/esposizione mostra uno scarso livello di riflessione dell’alunno sulle attività svolte e sul proprio operato ed una 
ricostruzione/illustrazione approssimata ed imprecisa dei contenuti, delle fasi e degli obiettivi del percorso, con una proprietà di 
linguaggio da migliorare 

 

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

La relazione/esposizione mostra un discreto livello di riflessione dell’alunno sulle attività svolte e sul proprio operato ed una 
ricostruzione semplice ed essenziale dei contenuti, delle fasi e degli obiettivi del percorso, con un uso basilare del linguaggio specifico 

 

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

La relazione/esposizione denota una buona capacità di riflessione dell’alunno sulle attività svolte e sul proprio operato ed una 
ricostruzione precisa e abbastanza dettagliata dei contenuti, delle fasi e degli obiettivi del percorso, con un uso corretto del linguaggio 
specifico 

 

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

La relazione/esposizione denota un livello profondo di riflessione dell’alunno sulle attività svolte e sul proprio operato ed una 
ricostruzione completa, ragionata e approfondita delle fasi e degli obiettivi del percorso, con un uso costante e preciso del linguaggio 
specifico 

 

    

 

4 
Rubrica di competenza 

del prodotto 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

L’alunno ha elaborato il prodotto con l’aiuto di un pari o dell’insegnante con procedure efficaci solo in parte  

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

L’alunno ha elaborato un prodotto abbastanza significativo in modo quasi del tutto autonomo e con procedure semplici ma adeguate allo 
scopo 

 

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

L’alunno ha elaborato un prodotto significativo in modo del tutto autonomo e con procedure abbastanza efficaci  

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

L’alunno ha elaborato un prodotto originale, interessante e significativo, lavorando in modo autonomo e con procedure valide ed 
efficaci 
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5 
Correttezza 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

Elaborato poco corretto  

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

Elaborato corretto in parte  

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

Elaborato abbastanza corretto  

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

Elaborato pienamente corretto  

    

 

 

6 
Originalità del prodotto 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

Elaborato poco significativo e privo di originalità  

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

Elaborato semplice e poco originale  

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

Elaborato significativo e abbastanza originale  

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

Elaborato ricco, significativo e originale  

    

 

7 
Conoscenza dei 

contenuti presenti 
nell’elaborato e delle 

dispense fornite 

LIVELLO INIZIALE 
4-5 PUNTI 

Scarsa o parziale conoscenza dei contenuti  

LIVELLO BASE 
6 PUNTI 

Conoscenza dei contenuti essenziale  

LIVELLO INTERMEDIO 
7-8 PUNTI 

Conoscenza più che soddisfacente dei contenuti fondamentali  

LIVELLO AVANZATO 
9-10 PUNTI 

Ampia ed approfondita conoscenza dei contenuti  

    

 

 

 

 

 

 

 

*Per PROVA va intesa l’attività assegnata e valutata, per esempio: relazione scritta e/o orale, prodotto multimediale, questionario, esposizione orale ecc. ecc. 

PUNTEGGIO TOTALE 

………………………….. 

PUNTEGGIO TOTALE 

: 
7 INDICATORI 

 

VOTO FINALE 

 
…………………………… 
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5. ALLEGATI 

 

 Allegato n. 1: Programmi delle singole discipline 

 Allegato n. 2: Simulazione prima prova di italiano 

 Allegato n. 3: Griglie di valutazione prima prova (tipologie A, B, C) 

 Allegato n. 4: Simulazione seconda prova scienza e cultura degli alimenti 

 Allegato n. 5: Griglie di valutazione della seconda prova 

 Allegato n. 6: Griglia di valutazione del colloquio orale 
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Allegato 1: programmi delle singole discipline 

 

PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA FRANCESE 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

Libri di testo in uso: Dispense fornite dall’insegnante. 

 

1. UDA nr.1 PROFESSIONALIZZANTE: Promuovere il made in Italy 

 

 Lexique et phonétique pour l’amélioration de l’exposition orale (les particularités de 

l’alphabet, les diphtongues, les nasales, les formules pour se présenter, salutations) 

 Repas italiens 

 Promouvoir le made in Italy. La pizza 

 Structures grammaticales destinées à l’UDA (Les articles définis, les articles indéfinis) 

 

2. UDA nr. 2 PROFESSIONALIZZANTE: Alimentazione e cultura 

enogastronomica nel mondo 

 

 Structures grammaticales destinées à l’UDA (verbe être, verbe avoir) 

 Les principales cultures alimentaires dans le monde: Itinéraires gastronomiques. Autours des 
continents. L'Europe. Gros plan sur l'Espagne; Au sud-est de la France. Provence-Alpes- 
Côte d'Azur; Vivre à l'italienne: l'apericena. 

 Les plats tipiques (La paella, Le poulpe à la gallega, Le gazpacho, La sangria 
(Espagne) La bouillabaisse, La fougasse, Les treize desserts, Les vins (Provence- 
Alpes- Côte d'Azur), L’apericena (Italie). 

 

3. UDA nr. 3 PROFESSIONALIZZANTE: La dieta mediterranea e i prodotti 

tipici del Lazio 

 Structures grammaticales destinées à l’UDA (Les trois groupes verbaux, La forme interrogative, 

La forme négative) 

 Lexique destiné à l’UDA (champs sémantiques concernant la nourriture) 

 La pyramide alimentaire. 

 La cuisine régionale italienne: Au centre de l'Italie: Le Latium. 

 Les produits typiques du Latium (Les spaghettis à l'amatriciana, les saltimbocca à la romana, 
les maritozzis, les vins). 

 L’huile d’olive 
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UDA nr. 1 ED. CIVICA 

 

 

 L’Agenda 2030. Introduction 

 Objectif 1: Pas de pauvreté 

 Objectif 4: Éducation de qualité 
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PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA E LETTERATURA ITALIANA 

 
Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

Libri di testo in uso: Dispense fornite dall’insegnante. 
 

 

 

Promuovere il “Made in Italy”: trasformazione, conservazione e commercializzazione L’Illuminismo 

Cesare Beccaria: “Dei delitti e delle pene” 

Ugo Foscolo: vita, pensiero e opere. 

Il Romanticismo. 

La nascita delle coscienze nazionali. 

Alessandro Manzoni: vita, pensiero e opere. 

“I Promessi Sposi” e la questione della lingua 

Giacomo Leopardi: vita, pensiero e opere. 

I Canti 

Lettura, analisi e interpretazione dei componimenti “L’infinito”, “A Silvia”, “Il sabato del villaggio”, 

“La quiete dopo la tempesta”, “La ginestra”. Il rapporto di Leopardi con il vino. 

Il Verismo 

Giovanni Verga: vita, pensiero e opere. 

La tecnica dell’impersonalità. 

Lettura, analisi e interpretazione della novella “Nedda” 

Lettura, analisi e interpretazione da “Vita dei campi” delle novelle “Rosso Malpelo”. 

Trama de “I Malavoglia” L’ideale dell’ostrica. 

UdA nr. 2: 

Alimentazione e cultura enogastronomica nel mondo 

Il decadentismo 

Il simbolismo: Charles Baudelaire. I fiori del male 

Lettura, analisi e interpretazione de “L’albatro” e “L’anima del vino” 

Italo Calvino e il turismo enogastronomico del Signor Palomar 

Uda nr. 3: 

Il Lazio e la dieta mediterranea 

Gabriele D’Annunzio: vita, pensiero e opere. Estetismo, panismo e superomismo. 

Lettura, analisi e interpretazione del brano antologico “Il ritratto di Andrea Sperelli” tratto da “Il piacere” 

Lettura, analisi e interpretazione del componimento “La pioggia nel pineto” tratto da Alcyone, dalle 

“Laudi del cielo, del mare, della terra, degli eroi” 

Giovanni Pascoli: vita, pensiero e opere. 

Il fonosimbolismo pascoliano. Il tema del nido familiare. 

Il fanciullino. 

Lettura, analisi e interpretazione dei componimenti da Myricae “X Agosto”, “L’assiuolo”, “Il tuono”, 

“Temporale” 

Differenze e analogie nella concezione della natura tra la poesia pascoliana e dannunziana. 

Luigi Pirandello: vita, pensiero e opere. 
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Il contrasto tra vita e forma. Il tema della maschera. 

Lettura, analisi e interpretazione de “L’umorismo”: il comico come avvertimento del contrario, 

l’umorismo come sentimento del contrario. 

Lettura, analisi e interpretazione del brano antologico “Il naso di Moscarda” tratto dal romanzo “Uno 

nessuno centomila”. Il dismorfismo di Moscarda. 

Eugenio Montale: vita, pensiero e opere. 

Il Mediterraneo in Montale. 

“Ossi di seppia” 

Lettura, analisi e interpretazione dei componimenti “Spesso il male di vivere ho incontrato”; “I limoni”. 

Da “La bufera e altro” “La primavera hitleriana”. 

Elsa Morante: vita, pensiero e opere. La concezione della letteratura come bellezza. “La Storia”: trama. 

Primo Levi: vita, pensiero e opere. Lettura di un brano antologico tratto da “I sommersi e i salvati”, “Le 

Squadre Speciali di Auschwitz”. 

 

Argomenti programmati dopo il 15 maggio: 

Giuseppe Ungaretti: vita, pensiero e opere. “L’allegria”. 

Lettura, analisi e interpretazione dei testi “Mattino”, “Soldati”,“In memoria”, “Veglia”. -- Italo Svevo: 

vita, pensiero e opere. 

La coscienza di Zeno: lettura, analisi e interpretazione degli estratti antologici “Prefazione”,“Il vizio del 

fumo”. 

 

Educazione civica: 

-Obiettivo 16 dell’Agenda 2030 
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PROGRAMMA SVOLTO DI STORIA 

 
Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

Libri di testo in uso: Dispense fornite dall’insegnante. 
 

 

UdA nr.1: 

Promuovere il “Made in Italy”: trasformazione, conservazione e commercializzazione 

I moti popolari e le guerre d’indipendenza. La formazione di una coscienza nazionale. Il 

Risorgimento. 

L’Italia dopo l’Unità. 

La questione meridionale e il brigantaggio. 

UdA nr. 2: 

L’alimentazione e la cultura alimentare nel mondo Destra e Sinistra storica. 

La triplice alleanza. 

Le malattie della vite e la crisi di fine Ottocento. 

La Seconda Rivoluzione industriale e la nascita delle industrie agroalimentari. 

 

Uda nr. 3: 

Il Lazio e la dieta mediterranea 

Gli studi di Ancel Keys e la dieta mediterranea. 

L’età giolittiana. 

La Prima guerra mondiale. 

I regimi totalitari: nazismo e fascismo. 

La Seconda guerra mondiale. 

La Resistenza. 

 

Temi di educazione civica: 

-Obiettivo 16 dell’Agenda 2030 
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RELIGIONE 

 

 
PROF. 

MATERIA INSEGNAMENTO DELLA RELIGIONE CATTOLICA 

CLASSE  TERZO PERIODO SEZ. CARC. 

A.S.  2024-2025 

 

Le lezioni del corrente anno scolastico sono state incentrate sui seguenti argomenti, tenendo conto 

delle Indicazioni Nazionali e degli alunni della classe: 

 

 Il concetto di persona e di dignità umana. 

 Educazione civica. I diritti fondamentali dell’uomo; la cultura della morte: la questione 

dell’aborto e dell’eutanasia. 

 Fecondazione assistita. 
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PROGRAMMA SVOLTO DI SCIENZA DEGLI ALIMENTI 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

 

MODULO 1: CONTAMINANTI NELLA CATENA ALIMENTARE 

• La contaminazione chimica, fisica e biologica; 

• I fattori che influenzano la crescita batterica: ossigeno, temperatura, pH, tempo; 

 

• Le principali malattie da contaminazioni biologiche: Salmonellosi, Botulismo, Morbo della mucca 

pazza (BSE), Epatiti virali A ed E; Anisakidosi; 

• Contaminazione da pesticidi, zoo farmaci e MOCA. 

 

MODULO 2: IGIENE, SICUREZZA E QUALITÀ ALIMENTARE 

• Igiene degli alimenti e pacchetto igiene; 

 

• Sicurezza alimentare ed HACCP; 

 

• La qualità degli alimenti e le certificazioni di qualità. 

MODULO 3: LA CONSERVAZIONE DEGLI ALIMENTI E ADDITIVI UTILIZZATI 

 Le principali tecniche di conservazione degli alimenti;

 Gli additivi alimentari e la loro classificazione;

 Pericoli associati all’utilizzo errato degli additivi.

MODULO 4: NUOVE TENDENZE DI FILIERA DEI PRODOTTI ALIMENTARI 

 Alimenti arricchiti, Alimenti alleggeriti o 'light';

 Alimenti funzionali: probiotici, prebiotici e simbiontici;

 Alimenti OGM;

 Alimenti di gamma;

 Alimenti biologici;

 Gli integratori alimentari;

 Cenni alla nutraceutica.

 

MODULO 5: DIETA RAZIONALE ED EQUILIBRATA NELLE VARIE CONDIZIONI 

FISIOLOGICHE E STILI ALIMENTARI 

• La dieta nel primo anno di vita; 

• La dieta nell’età prescolare e scolare; 

• La dieta dell’adolescente, adulto e anziano; 

• La dieta in gravidanza, allattamento e menopausa; 

• La dieta vegetariana e vegana. 

 

MODULO 6: ALLERGIE ED INTOLLERANZE ALIMENTARI 

• Le reazioni avverse al cibo: le allergie e le intolleranze alimentari 
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Argomenti programmati dopo il 15 maggio 

MODULO 7: LA DIETA RAZIONALE ED EQUILIBRATA NELLE PRINCIPALI 

PATOLOGIE 

• Le malattie cardiovascolari: prevenzione del rischio cardiovascolare, ipertensione arteriosa e 

aterosclerosi; 

 

• La dieta nelle malattie metaboliche: l’obesità, il diabete mellito, l’iperuricemia e la gotta. 

 

MODULO 8: ALIMENTAZIONE, TUMORI E DISTURBI ALIMENTARI 

• Tumori: definizione e classificazione; 

• Fattori di rischio e cancerogeni presenti negli alimenti; 

• Anoressia nervosa; 

• Bulimia nervosa. 

 
MODULO 9: LE CONSUETUDINI ALIMENTARI NELLE GRANDI RELIGIONI 

 La sacralizzazione del cibo

 Le regole alimentari nella religione Ebraica, Cristiana e Islamica.

EDUCAZIONE CIVICA: 

 La carne e l’inquinamento atmosferico

 La piramide alimentare e la piramide ambientale

Argomenti UDA 

UDA 1: Promuovere il Made in Italy 

UDA 2: La cultura enogastronomica nel mondo 

UDA 3: Il Lazio e la dieta mediterranea 
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PROGRAMMA SVOLTO DI TECNICHE DI CUCINA E PASTICCERIA 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

 

Uda nr.1 PROFESSIONALIZZANTE: 

‘’Promuovere il Made in Italy’’ 

▪ La sicurezza alimentare per prodotti Made in Italy ‘’sicuri’’ (sistema Haccp, rintracciabilità degli 

alimenti, igiene nella ristorazione, indicazioni operative in merito alle reazioni avverse agli alimenti, 

le allergie e le intolleranze, metodi di cottura e metodi di conservazione); 

▪ Gli alimenti e la loro classificazione, gli alimenti per regimi diversi, le etichette, gli alimenti 

biologici, gli OGM, le scelte alimentari, le qualità alimentari 

▪ Sicurezza sul lavoro (normativa, indicazioni operative, corretta organizzazione del lavoro in cucina, 

le principali tecniche di taglio, conoscenza e corretto utilizzo della piccola e grande attrezzatura); 

▪ La filiera agroalimentare; 

▪ Nuovi sistemi di coltivazione/allevamento; 

▪ I marchi di qualità (tutela delle tipicità italiane) 

▪ Le frodi alimentari 

▪ La stagionalità di frutta e verdura a tutela del Made in Italy. 

Uda nr. 2 PROFESSIONALIZZANTE 

‘’L’alimentazione e la cultura enogastronomica nel mondo’’ 

▪ Le principali culture enogastronomiche nel mondo; 

▪ I principali stili alimentari; 

▪ Le influenze religiose di tipo religioso; 

▪ Storia e nuovi stili di cucina; 

▪ Lezioni pratiche nel laboratorio di enogastronomia. 

 

Uda nr. 3 PROFESSIONALIZZANTE 

‘’La dieta mediterranea e i prodotti tipici del Lazio’’ 

▪ Prodotti tipici locali (Lazio); 

▪ La valorizzazione dei piatti tipici locali (Lazio); 

▪ Il settore della ristorazione (la ristorazione commerciale, ristorazione collettiva, le formule della 

ristorazione collettiva, il banqueting, l’organizzazione dei servizi di banqueting, il buffet, i servizi a 

buffet) 

▪ La vendita del menu (il marketing, i clienti, I menu, le regole del menu) 

▪ La scheda piatto; 

▪ La cucina regionale italiana. 

 

Durante le esercitazioni pratiche sono state realizzate delle ricette tradizionali al fine di acquisire una 

cultura gastronomica più ampia e per avere una conoscenza della cucina italiana del passato o 

tradizionale. 

Nelle lezioni pratiche di enogastronomia sono state elaborate le seguenti preparazioni: 

 pulizia e taglio delle verdure 

 salsa al pomodoro 
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 salsa besciamella 

 pizza 

 focaccia 

 ciambella soffice al forno 

 risotto con verdure 

 crema pasticcera al cacao 

 pasta frolla (crostate e biscotti) 

 

Argomenti di educazione Civica: 

Agenda 2030: analisi e approfondimento obiettivo 2 

Agenda 2030: La lotta allo spreco alimentare 
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PROGRAMMA SVOLTO DI TECNICHE DI SALA-BAR E VENDITA 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

 

I UDA 

 La filiera agroalimentare 

 Classificazione dei vini 

 Abbinamento cibo vino 

 Produzione vinicola nazionale e regionale, Caratteristiche dell’enologia regionale 

 

II UDA 

 La ristorazione fusion 

 Progettazione di un’impresa ristorativa 

 Qualità e sicurezza alimentare 

 Piano H.A.C.C.P. 

 Prevenzione delle contaminazioni alimentari 

 Corretta pulizia della sala e dell’attrezzatura 

 

III UDA 

 Il caffè eccellenza italiana 

 Fattori e regole operative a garanzia della qualità 

 Effetti della torrefazione 
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PROGRAMMA SVOLTO DI LINGUA INGLESE 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

UDA 1 

- Recupero grammaticale finalizzato a un miglior apprendimento delle unità didattiche, con focus 

specifico sul linguaggio specialistico. 

- Recupero lessicale e fonetico per il miglioramento dell’esposizione. 

- Present Simple vs Present Continuous and time expressions 

- Adverbs of frequency 

- “Made in Italy”: what is it? How do we recognise “Made in Italy products” 

- “Think globally, eat locally” 

 

Ulteriori argomenti trattati: 

- Sustainable food and sustainable diet. 

- Organic food, 0 Km food. 

- The slow food philosophy. 

- “Food waste reduction” 

 

UDA 2 

- Traditional Food and meals in the UK and in Italy. 

- British food influences in Canada. 

- Typical products in the UK. 

- Typical meals in UK: fish and chips, brunch, English breakfast and the afternoon tea. 

 

Ulteriori argomenti trattati: 

- Introduction to the food pyramid. 

- The food pyramid model vs the US plate. 

- Food traditions and special diets. 

- Alternative diets: vegan, vegetarian, raw food diet, fruitarians, sport diet, macrobiotic diet. 

 

UDA 3 

- The Eatwell Guide (UK) 

- The Food Pyramid 

- The Mediterranean Diet and the food pyramid 

- The benefits of the mediterranean diet and examples of well-balanced meals. 

 

Civic education: agenda 2030 – general overview and focus on some of the objectives: 

- Climate action 

- Affordable and clean energy. 

- Sustainable food – (the slow food philosophy) 

- Gender equality 

- Reduced inequalities 
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PROGRAMMA SVOLTO DI DIRITTO E TECNICA AMM.VA 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

 

1^ UDA: 

-Il mercato turistico nazionale ed internazionale: caratteristiche, dinamiche, tendenze 

-Il marketing del Made in Italy 

-Il marketing operativo 

MODULO A 

- Gli organismi e le fonti normative interne ed internazionali 

- Il marketing strategico 

2^ UDA 

- Turismo internazionale ed andamento del settore turistico italiano 

- Turismo enogastronomico 

- Turismo esperienziale 

MODULO B 

- Il WEB marketing 

3^ UDA 

- I marchi di qualità alimentare 

- Rintracciabilità e tracciabilità 

- L’etichettatura e frodi alimentari 

MODULO C 

- La pianificazione e programmazione 

- Il budget 
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PROGRAMMA SVOLTO DI MATEMATICA 

Prof. 

Classe e indirizzo III periodo, sezione carceraria 

Anno Scolastico 2024/2025 

 

 

1° UDA: PROMUOVERE IL MADE IN ITALY 

Made in Italy in numeri 

Gli insiemi come strumento per la rappresentazione dei dati. 

Tabelle statistiche come rappresentazione di dati 

La gestione dei dati: rapporti, proporzioni e percentuali 

 

2° UDA: ALIMENTAZIONE E CULTURA ENOGASTRONOMICA NEL MONDO 

Indagine statistica sul consumo dei cibi e dei prodotti etnici in Italia 

Rappresentazione di dati su istogrammi e aerogrammi 

Distribuzioni statistiche e principali indicatori di posizione: media aritmetica, moda, mediana. 

La gestione dei dati: rapporti, proporzioni e percentuali 

 

3° UDA: LA DIETA MEDITERRANEA E I PRODOTTI TIPICI DEL LAZIO 

Indagine statistica sulla dieta mediterranea in Italia 

Rappresentazione dei dati attraverso istogrammi e grafici a torta 

Il calcolo della dieta attraverso proporzioni e percentuali 

 

Ulteriori argomenti trattati durante l’anno: 

Monomi 

Polinomi 

Equazioni di primo grado 

Sistemi lineari 
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PRIMA SIMULAZIONE 

PRIMA PROVA DI ITALIANO 

(12/12/2024) 
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SECONDA SIMULAZIONE 

PRIMA PROVA DI ITALIANO 

(02/04/2025) 
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Allegato n. 3: Griglie di valutazione Prima Prova (Tipologie A, B, C), Seconda Prova 

MINISTERO DELL’ISTRUZIONE, DELL’UNIVERSITÀ E DELLA RICERCA 

UFFICIO SCOLASTICO REGIONALE PER IL LAZIO 

I.P.S.S.A.R. “Ugo Tognazzi” 

DIPARTIMENTO LINGUA ITALIANA 

GRIGLIA DI VALUTAZIONE ELABORATI SCRITTI ITALIANO 

 

Griglia di valutazione - Tipologia A 

 Indicatore Descrittori Punteggio in 
decimi 

Punteggio in 
quindicesimi 

1. 

Padronanza e uso della lingua 

Correttezza ortografica 

a. Buona 

 

b. Sufficiente (errori di ortografia non gravi) 

c. Insufficiente (errori ripetuti di ortografia) 

 

Correttezza sintattica 

a. Buona 

b. Sufficiente (errori di sintassi non gravi) 

 

c. Insufficiente (errori di sintassi ripetuti) 

Correttezza lessicale 

a. Buona proprietà di linguaggio e lessico ampio 
b. 

b. Sufficiente proprietà di linguaggio e corretto uso del lessico 

c. 

c. Improprietà di linguaggio e lessico ristretto 

1,5 2 

  1 1,5 

  
0,5 1 

  
 

1,5 
 

2 

  
1 1,5 

  
0,5 1 

   

 

1,5 

 

 

3 

  
1 2 

  
0,5 1 
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2. Conoscenza dell’argomento e del 

contesto di riferimento 

Conoscenza delle caratteristiche formali del testo 

a. Completa conoscenza delle strutture retoriche del testo e 
consapevolezza della loro funzione comunicativa 

 
b. Padroneggia con sicurezza le conoscenze degli elementi 
formali 

 

c. Descrive sufficientemente gli espedienti retorico – formali del 

testo 

d. Dimostra una conoscenza lacunosa degli espedienti retorico – 

formali 

2 

 

1,5 

 

 

1 

 

 

0,5 

2,5 

 

2 

 

 

1,5 

 

 

1 

3.  

Capacità logico-critiche ed espressive 

Comprensione del testo 

a. Comprende il messaggio nella sua complessità e nelle varie 

sfumature espressive 

 
b. Sufficiente comprensione del testo 

c. Comprende superficialmente il significato del testo 

Capacità di riflessione e contestualizzazione 

a. Dimostra capacità di riflessione critica e contestualizza il brano 

con ricchezza di riferimenti culturali e approfondimenti personali 

 
b. Offre diversi spunti critici e contestualizza in modo efficace 

c. Sufficienti spunti di riflessione e contestualizzazione 

 

d. Scarsi spunti critici 

1,5 

 

 
1 

0,5 

 

 

 

 

2 

 

1,5 

1 

 
0,5 

2,5 

 

 
2 – 1,5 

1 

 

 

 

 

3 

 

2,5 – 2 

1,5 

 
1 

IST.PROF.STATALE PER I SERV.ALBERGHIERI TOGNAZZI - C.F. 95032470585 C.M. RMRH06000V - AA27697 - IPSSAR UGO TOGNAZZI VELLETRI

Prot. 0004501/E del 13/05/2025 10:56

V.4.1 - Esami di stato



ISTITUTO PROFESSIONALE STATALE PER I SERVIZI ALBERGHIERI E LA RISTORAZIONE 

“UGO TOGNAZZI” RMRH06000V – DISTRETTO 39 

78 

 

 

 

Griglia di valutazione - Tipologia B 

 

 Indicatore Descrittori Punteggio in 

decimi 

Punteggio in 

quindicesimi 

1. Conoscenza della tipologia e del 

contesto di riferimento 

Acquisizione ed argomentazione dei contenuti richiesti 
a. Sviluppa l’argomento gestendo in modo consapevole le 
conoscenze della tipologia 

 

b. Organizza la progettualità del testo argomentativo 

c. Si attiene in modo corretto alla tipologia richiesta 

 

d. Non si attiene in modo corretto alla tipologia richiesta 

2 2,5 

  
1,5 2 

  
1 1,5 

  
0,5 1 

2. Padronanza e uso della lingua Correttezza ortografica 

a Buona 

 

b. Sufficiente (errori di ortografia non gravi) 

c. Insufficiente (errori ripetuti di ortografia) 

 

Correttezza sintattica 

a. Buona 

 

b. Sufficiente (errori di sintassi non gravi) 

c. Insufficiente (errori di sintassi ripetuti) 

Correttezza lessicale 

a. Buona proprietà di linguaggio e lessico ampio 

b. Sufficiente proprietà di linguaggio e corretto uso del lessico 

1,5 2 

  
1 1,5 

  
0,5 1 

  
 

1,5 
 

2 

  
1 1,5 

  
0,5 1 

  
1,5 3 

  
1 2 
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  c.  Improprietà di linguaggio e lessico ristretto 0,5 1 

3. Capacità logico – critiche ed 

espressive 

Organizzazione della struttura testuale 

a. Ampiezza e precisione delle conoscenze e dei riferimenti 
culturali 

 

b. Buona preparazione e opportuni riferimenti culturali 

 

c. Conoscenza parziale e lacunosa 

 

Capacità di riflessione e sintesi 

a. Riflessioni critiche appropriate e considerazioni 

personali apprezzabili 

 

b. Buoni punti di vista critici in prospettiva personale 

 

c. Sufficiente spunto critico con un accettabile apporto 

personale 

 
d. Spunti critici carenti, valutazioni impersonali e 
approssimative 

1,5 2,5 

  

1 2 – 1,5 

  

0,5 1 

  
 

2 
 

3 

  

1,5 2,5 – 2 

  

1 1,5 

  

0,5 1 
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Griglia di valutazione - Tipologia C 

 Indicatore Descrittori Punteggio in 

decimi 

Punteggio in 

quindicesimi 

1. Padronanza e uso della 

lingua 

Correttezza ortografica 

a. Buona 

 

b. Sufficiente (errori di ortografia non gravi) 

c. Insufficiente (errori ripetuti di ortografia) 

 

Correttezza sintattica 

a. Buona 

b. Sufficiente (errori di sintassi non gravi) 

 

c. Insufficiente (errori di sintassi ripetuti) 

 

Correttezza lessicale 

d. Buona proprietà di linguaggio e lessico ampio 

 

e. Sufficiente proprietà di linguaggio e corretto uso del lessico 

f. Improprietà di linguaggio e lessico ristretto 

1,5 2 

  1 1,5 

  
0,5 1 

  
 

1,5 
 

2 

  
1 1,5 

  
0,5 1 

  
 

1,5 
 

3 

  
1 2 

  
0,5 1 

2. Conoscenza dell’argomento 

e del contesto di riferimento 

Sviluppo dei quesiti della traccia 

a. Pieno (sviluppa esaurientemente tutti i punti) 

 

b. Sufficiente (sviluppa genericamente tutti i punti) 

c. Mediocre (sviluppa superficialmente alcuni punti) 

2 2,5 

  1,5 2 

  
1 1,5 
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  d.  Insufficiente (non sviluppa i punti essenziali richiesti) 0,5 1 

3. Capacità logico – critiche ed Organizzazione della struttura del testo 

 

a. Testo organicamente ben strutturato 

b. Testo sufficientemente strutturato 

 

c. Testo strutturato in modo disomogeneo e superficiale 

 

 

Capacità di approfondimento e di riflessione 

a. Presenta buoni spunti di approfondimento critico personali e 

riflessioni fondate 

 

b. Presenta discreti spunti di approfondimento critico e personali con 

sufficienti riflessioni 

c. Presenta sufficienti spunti di approfondimento tematico con 

generiche riflessioni 

 

d. Non presenta spunti di approfondimento con riflessioni 

approssimative 

  

 espressive 
1,5 2,5 

  
1 2 – 1,5 

  
0,5 1 

  

 

2 
 

3 

  

1,5 2,5 – 2 

  

1 1,5 

  

0,5 1 
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SIMULAZIONE SECONDA PROVA 

ALIMENTI E ALIMENTAZIONE 
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