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Comunicazione n. 169 del 03 marzo 2025 

Agli studenti e famiglie del biennio e del triennio 
Ai docenti 

Al DSGA  
Al personale ATA tutto 

Al sito web 
 

 
OGGETTO: MASTER_CLASS UOVA DI PASQUA MODERNE 
 
In occasione dell’arrivo delle festività pasquali l’Istituto organizza una masterclass, a numero chiuso, 
sulla decorazione delle uova di cioccolato, il corso sarà tenuto dalla pastry lady chef Federica 
Giacobbe, custode delle tecniche di decorazione avanzata e dei segreti di lavorazione artistica rivisitata 
con un tocco moderno e creativo.  
La masterclass rappresenta un’opportunità unica per apprendere nuove competenze e tecniche sulla 
lavorazione di un prodotto tematico. 
 
Gli studenti al momento della prenotazione dovranno indicare il giorno in cui preferiscono svolgere la 
masterclass, come da successivo prospetto: 
 
DATA ORARIO PARTECIPANTI LINK DI PRENOTAZIONE 
01-04-2025 
martedì 

15.30-18.00 Max.20 https://forms.office.com/e/MsLeBhYafs 
    

08-04-2025 
martedì 

15.30-18.00 Max.20 https://forms.office.com/e/wMHa2pBRih 
   

 
Per eventuali chiarimenti è possibile rivolgersi al prof. Salvador. 
 

IL DIRIGENTE SCOLASTICO 
(Dott.ssa Sandra Tetti) 

(firma autografa sostituita a mezzo stampa ex art. 3 co. 2 D. lgs. 39/93) 
 

                             


